


ISOSUSHI

Ristorante all you can eat nato dall'energia di giovani
imprenditori con una lunga esperienza nel settore.
La nostra cucina propone i grandi classici della
tradizione orientale, curati non solo nella qualita delle
materie prima - fresche ogni giorno grazie ai
fornitori locali - ma anche nella presentazione, per
offrire un‘esperienza culinaria e visiva completa.



Menu
All You Can Eat

PRANZO CENA

Lunedi - Domenica Lunedi - Giovedi
22.90¢ 35.90¢
a persona a persona
Bambini 15€ Bambini 20€

CENA

dal Venerdi alla Domenica
e i festivi

39090€ a persona

Coperto 3€
Bevande, dolci e coperto sono esclusi dal prezzo all you can eat



NON SPRECARE IL CIBO

Gli eventuali avanzi verranno conteggiati e
potranno comportare un costo aggiuntivo.

E VIETATO PORTARE
BEVANDE DALL'ESTERNO

Il ristorante non accetta bevande o bibite
introdotte personalmente.
In casi particolari, rivolgersi al personale:
potrebbe essere applicato un supplemento.

GRAZIE PER LA
COMPRENSIONE

L'obiettivo & dimostrare che anche nella formula all
you can eat é possibile mangiare di qualita e vivere
una piacevole esperienza gastronomica.



ALLERGENI
S 0 Y : 1

PESCE UOVA CROSTACEI GLUTINE SENAPE
0
00
\¥% O = O
MOLLUSCHI LUPINI ARACHIDI SEMI DI FRUTTA A
SESAMO GUSCIO
0 I Y
LATTE SEDANO SOIA SOLFITI CEREALI
FUNGHI PICCANTE

Per evitare spiacevoli inconvenienti, si prega di informare preventivamente il nostro personale
in caso di allergie, intolleranze alimentari o nel caso in cui si segua una dieta vegetariana.
Siamo preparati per consigliarvi nel migliore dei modi. Tutti i piatti potrebbero presentare
tracce di sesamo o soia e contengono glutammato di sodio.

| vini e le bevande spossono contenere solfiti.

PRODOTTI SURGELATI
Alcuni ingredienti dei nostri piatti (contrassegnati con un *) potrebbero essere surgelati
all’'origine o acquistati freschi e surgelati da noi, tramite abbattitore di temperatura, per la
corretta conservazione nel rispetto della normativa sanitaria.



BOX PER L'ASPORTO

BOX NIGIRI 25¢

Nigiri Tonno 6pz
Nigiri Salmone 4pz
Nigiri Branzino 2pz
Nigiri Ricciola 2pz
Nigiri Ebi 2pz
Nigiri Unaghi 2pz

BOX SIGNATURE 30¢

Ura ebiten 8pz
Salmon avocado 8pz
Hoso sake 6pz
Nigiri sake 4pz

BOX SPECIAL 40¢

Ura chicken rosa 8pz
Ura fritto agrodolce 8pz
Bigne kataifi bpz
Hoso sake bpz

Nigiri sake bpz




BOX PER L'ASPORTO

BOX COTTO 30¢

Ura chicken 8pz
Ura ebiten 8pz
Hoso ebiten bpz
Nigiri sake flambe 4pz

BOX CLASSIC  55¢

Sashimi misto 10pz
Dragon roll 8pz
Hoso fritto fragola 8pz
Crispy salmon 8pz
Nigiri sake bpz
Bigne kataifi bpz

BOX PREMIUM 75¢

Black spicy ebiten 8pz
Salmon chicken 8pz
Maki fritto mango 8pz
Ura mango rosa 8pz
Black salmon 8pz
Nigiri misto 8pz
Sashimi misto 8pz

Bigne misto 8pz



PIATTI SPECIAL

SAKURA gamberi rossi 10¢

Salmone crudo avvolto con gamberi
rossi, ikura e salsa ponzu

) 10¢ SAKURA scampi

Salmone crudo avvolto con scampi, salsa
ponzu e wasabi fresco

— NIGIRI wagyu 10¢

o - Wagyu scottato, tartufo nero con aceto di

- - .~ modena e cipollotto

s 15¢ NIGIRI omakase

DY Piatto special a scelta dello chef

TARTARE amaebi 20¢

Tartare di amaebi con salsa ponzu, @ 6 QHQ
mozzarella, datterino, avocado e prezzemolo




PIATTI SPECIAL

o 18¢ TARTARE tonno tartufo

&,
SIS

Tartare di tonno con datterino fresco a
SB cubetti, uova di quaglia,tartufo,
tempura e salsa ponzu al wasabi

TARTARE misto tartufo

Tartare di pesce misto, mozzarella,
pomodori a cubetti, tartufo, polvere
verde e pasta di sesamo

15¢ CARPACCIO rosa

Carpaccio di salmone marinato con
salsa al mango, rucola e burrata

CARPACCIO coco 18¢

Carpaccio misto di salmone, tonno,
branzino e scampi, arricchito con salsa al
cocco, olio d'oliva e salsa al mango

12¢ CARPACCIO capesante

|

@ %9 Capesante accompagnate da crema d’
¥ avocado, mango, gamberi rossi su una
base di salsa di frutto della passione




PIATTI SPECIAL

CARPACCIO omakase 18¢

Selezione dello chef di carpaccio di
pesce e crostacei, accompagnati da
salsa ponzu e ikura

20¢ URA wagyu

@ o Roll di riso farciti con cetriolo, carne wagyu,
salsa al tartufo leggermente piccante
con aceto balsamico

URA astice 20¢

Roll di riso farciti con astice e guarniti g 832@@
con avocado, tempura e salsa flambe 6

NIGIRI
6¢ NIGIRI capesante =
Y P

Capesante e wasabi fresco - >

im—" NIGIRI tonno 6¢

Tonno crudo




NIGIRI

5¢ NIGIRI salmon flambé

@ Salmone scottato, salsa teriyaki
e granella di pistacchio

‘% NIGIRI tonno flambé
% .
s Tonno scottato, maionese piccante

:_./
- e e katsuobushi

4¢ NIGIRI salmon special

¥ < f Salsa flambé, salsa teriyaki,
hcipolle fritte, tobiko e cipollotti

-

NIGIRI ebi

Gambero cotto con salsa al mango
e %

= e prezzemolo

S5¢

- 6

€ NIGIRI ricciola

Ricciola crudo

"

—



NIGIRI

4e NIGIRI salmon phila 4‘“
@ N 6 Salmone crudo con philadelphia, 28 -

salsa teriyaki e pasta kataifi

” NIGIRI branzino S¢ .

s = Branzino crudo

6 | -
oo [ NIGIRI anguilla A"

Anguilla con teriyaki e alga nori -

Aﬁ‘) NIGIRI ricciola flambé 6¢

3 Salsa flambe, teriyaki, cipolle fritte

¥ <0

.

6¢ NIGIRI salmon rosa :
NP Salmone rosso e salsa avocado Mgl -

“ NIGIRI sa/mone 4e
| ~ Salmone crudo B




3

NIGIRI

NIGIRI foie gras b

3 " Salmone con foie gras scottato, zucchero

)

&

= —:/ Gambero rosso crudo, scorza di
Tra—— limone e olio extravergine d'oliva

caramellato, salsa teriyaki e cipollotto

8¢ NIGIRI capesante

Capesante scottate, salsa ponzu
e wasabi fresco

NIGIRI amaebi rosso

6¢ NIGIRI hokkigai

Vongola artica selvatica con
wasabi fresco

-

NIGIRI jka S¢

Calamari scottati, scorza di lime con
salsa rosa, olio extravergine d'oliva




NIGIRI

Gt <.  SUSHI misto 7¢ | §of
4pz nigiri misto, 2pz uramaki @ 0“2
SASHIMI

SASHIMI salmon

Fettine di salmone crudo

18¢ SASHIMI tonno

Fettine di tonno crudo

SASHIMI misto 20¢

8pz salmone, 4pz tonno, 3pz branzino

30¢ SASHIMI misto special

Salmone, tonno, ricciola,
branzino, scampi, amaebi

Yo @




SASHIMI

SASHIMI amaebi

Ponzu salza coco

10¢ SASHIMI scampi

Scampi crudi, olio d'oliva e salsa
al frutto della passione

ANTIPASTI
ROLITOS special

Roll con tartare di salmone, pistacchio,
philadelphia, polvere dorata, salsa al
mango e crema avocado

¥ 6¢ ROLITOS miura special

6 @ Roll ripieno di salmone cotto, philadelphia,
granella di pistacchio e polvere dorata

‘\ TACOS sake 6¢
E Tacos croccante con tartare di salmone
¥ " piccante, philadelphia, dadini di mango, @ = 6

polvere di formaggio e salsa al mango




ANTIPASTI

6¢ TACOS tonno “ﬁ'ﬁ

Tacos croccanti con tonno piccante R
¥ § P % .S

;.
philadelphia, cubetti di arancia, salsa - :______/

di rucola e polvere di formaggio

e TACOS miura 6¢

Tacos croccante con salmone cotto, salsa @ D 6

‘N* teriyaki, philadelphia, avocado,
. -————/ datterino e tobiko

6¢  ROLLITOS india tonno N
Y < Sfere croccanti con philadelphia, 3
E @ all'interno tonno piccante, ;
sopra fette d'arancia e miele g ____/

con salsa di rucola

i ROLLITOS india mango 6¢

== Sfere croccanti con philadelphia,
i salmone piccante, mango a dadini e 6 @)

salsa al mango

LY ROLLITOS india cali P’

a O @ Sfere croccanti con polpa di granchio, s

KL %2 maionese piccante, tobiko e philadelphia o
e _.4—-'/




ANTIPASTI

6¢ MILLEFIORE sa/mon

¥ < D Tartare di salmone piccante racchiusa

in sfoglie croccanti, philadelphia, . . >

salsa teriyaki e avocado

B MILLEFIORE tonno 6¢
", Tartare di tonno picchante racchiusa in @ D 6
& ______-___-,.- sfoglie croccanti, philadelphia, maionese

piccante e salsa teriyaki

8¢ MILLEFIORI salmon special 3

@ R 6 Salmone crudo racchiuso in sfoglie croccanti, p!

foie gras scottato con teriyaki, philadelphia, '-s:—’/
crema di avocado e cipollotto o

MILLEFIORI cali S¢
. Polpa di granchio racchiusa in sfoglie

R croccanti, philadelphia e salsa mango

4e PATATE sa/mon %
KD @ Chips con philadelphia, tartare di
salmone piccante e salsa di avocado -




ANTIPASTI

EBIFRAI

Involtini di gambero fritto con
salmone, crema di avocado,
philadelphia e salsa ponzu

CHIRASHI sa/mone flambe 10¢
Riso sushi con salmone scottato, @ e

S
Zo1c)

S

sesamo, cipollotto, salsa teriyaki flambe 6

TARTARE

TARTARE salmone 12¢
Tartare di salmone piccante con crema @ DY

di avocado, salsa ponzu e prezzemolo,
guarnita con sfoglie croccanti

10 TARTARE sa/mone classico

) .
@ N Tartare di salmone con
salsa ponzu e semi di sesamo

TARTARE salmone carote 10¢
Tartare di salmone leggermente piccante g > 6

su base di salsa alle carote, completata
da pasta kataifi croccante




TARTARE

10¢ TARTARE salmone sesamo

$ B 6 Tartare di salmone, crema di avocado,
burrata, mais e pasta di sesamo

TARTARE misto 18¢

Selezione di tartare di salmone

leggermente piccante, tonno e pesce % SB 6
bianco con salsa di avocado guarnita

con sfoglie croccanti

10¢ TARTARE passion

@ R 6 Tartare di salmone, burrata, mango e
succo di mango, polvere verde, salsa al
frutto della passione come base

TARTARE tonno 15¢

Tartare di tonno leggermente piccante con @ D
salsa ponzu al wasabi, crema di avocado,
cubetti di arancia e prezzemolo




TARTARE

HAMBURGER sake 10¢

Base di riso con tartare di salmone 1D 6
piccante, succo di ravanello, @ @
philadelphia, mango a dadini, succo di

mango e granella di pistacchi

12¢ HAMBURGER b/ack sake

Base di riso venere con tartare di

Y < salmone leggermente piccante,
avocado, sfoglie croccanri, perle di

miglio e salsa teriyaki

CARPACCI
CARPACCIO di tonno 12¢

Carpaccio di tonno in salsa ponzu, con @ N
delicata polvere di prezzemolo

Y < 10¢ CARPACCIO salmone

@ 030 Carpaccio di salmone con
0 o .
salsa ponzu e semi di sesamo




CARPACCI

CARPACCIO passion 10¢

>~ Carpaccio di salmone, mango a dadini, @ <X
.2 succo di frutto della passione e
perle di miglio

12¢ CARPACCIO misto special

< Carpaccio di tonno, salmone, branzino f‘ =
e gambero rosso, con succo di frutto S
della passione e perle di miglio

CARPACCIO salmone flambé

~. Carpaccio di salmone scottato con salsa1 0€ ﬁ <D @
_3 ponzu, mango, granella di pistacchio
e prezzemolo

6¢ CARPACCIO sesamo

Carpaccio di salmone, salsa di sesamo
e katsuobushi

CARPACCIO branzino deluxe

Carpaccio di branzino con tartare di 12¢ @ <D g
scampi, salsa di carote
e datterino, prezzemolo




CARPACCI

CARPACCIO tonno special 8¢

Carpaccio di tonno con semi di sesamo, D 6
burrata, katsuobushi e polvere verde

TATAKI

8¢ TATAKI salmon

g D @ Tataki di salmone scottato, salsa
ponzu al wasabi, tobiko
e farina in tempura

TATAKI di tonno 10¢

Tataki di tonno al panzu e wasabi,

leggermente scottato con tobiko
e cipollotti tritati

BIGNE

BIGNE sa/mon flambé special

% DY S¢ Filetto di salmone flambe con
tartare di salmone flambeé sopra,
teriyaki e cipollotti tritati




BIGNE

BIGNE sa/mone flambé 5¢

Roll di riso avvolto da salmone scottato,
guarnito con maio flambe, salsa teriyaki 6 @
e granella di pistacchio

BIGNE sa/mon

Roll di riso avvolto da salmone e guarnito
con tartare di salmone e cipollotti tritati

BIGNE philadelphia 4

Roll di riso avvolto da salmone e guarnito < f
con fiocchi di philadelphia

X\ /K

Be BIGNE sa/mon mango

R 6 Roll di riso avvolto da salmone e
guarnito con philadelphia, cubetti di
mango e salsa al mango

BIGNE kataifi B¢

Roll di riso avvolti da salmone e guarniti $ D 6
con philadelphia, pasta kataifi
e salsa teriyaki




BIGNE

4¢ BIGNE fragola

N 6 Roll di riso avvolti da salmone e marmellata
di fragole e fragole a cubetti

BIGNE arancia

Roll di riso avvolto da salmone e guarnito
con philadelphia, arancia caramellata e
perle di miglio

4e BIGNE ebiten
¥ < B Roll di riso condite con philadelphia,

gamberi fritti e salsa agropiccante

BIGNE amaebi 8¢

Roll di riso avvolti da salmone e $ N
guarniti con philadelphia, gambero Y B
rosso e salsa ponzu al tartufo




BIGNE

BIGNE tonno 7€

Roll di riso avvolto da tonno e guarnito ¥ < ]
con tartare di tonno spicy al ponzu e
wasabi con cipollotti tritati

6¢ BIGNE branzino

K @ Roll di riso guarnito con tartare di
branzino, cipollotto tritato e salsa ponzu

BIGNE fritto de

Roll di riso fritti con salsa di avocado, @ <P 6
tartare di salmone piccante, teriyaki,
tobiko e polvere di formaggio

7€ BIGNE ricciola

Roll di riso avvolti da filetti di ricciola,
guarniti con tartare di ricciola, salsa al
miele e polvere di prezzemolo




HOSOMAKI

w HOSO salmone 6¢
. Salmone crudo awvolto da riso D

e alga nori
/¢ HOSO tonno . Sas %
NB Tonno crudo avvolto da risg 1:{ N
e alga nori
g ‘v:“?
- HOSO avocado

b's
e
e \,..L-{“L_.- o o
s

e Avocado avvolto da riso e alga nori

b¢ HOSO ebi
g \032 Gamberi in tempura avvolto
da riso e alga nori
HOSO cetriolo
k Cetrioli avvolti da riso e laga nori

6¢ HOSO mango -,
Mango awolto dariso ealganori  ~wrie.

@




HOSOMAKI

HOSO fritto mango 8¢

Salmone avvolto da riso bianco e alga KT @ $
nori fritto e guarnito con philadelphia,
cubetti di mango e salsa al mango

7¢ HOSO fritto kataifi _
Avocado avvolto da riso bianco e alga . 5
@ 6 N nori fritto e guarnito con philadelphia e

tartare di salmone, con maionese
piccante e pasta kataifi -

HOSO fritto fragola 8¢

Salmone avvolto da riso bianco e alga g 1D
nori fritto e guarnito con philadelphia, N
fragole fresche, marmellata di fragole 6
e semi di sesamo

D 10¢  URA fritto agropiccante
Uramaki fritto con salmone all'interno .
&ﬁ) 5 e guarnito con philadelpha e -

salsa agropiccante




TEMAKI

TEMAKI ebiten LY

Temaki giapponese con gambero in tempura, @ O ?ﬁ
insalata e salsa teriyakie maionese

o S¢ TEMAKI salmon

Temaki giapponese con salmone crudo
@ leggermente piccante, philadelphia,
avocado e mandorle

TEMAKI miura S¢

Temaki giapponese con salmone @ 6 <
cotto, insalata verde, salsa teriyaki e
croccanti cipolle fritte

TEMAKI tonno

Temaki giapponese con tonno fresco
leggermente piccante, avocado,
philadelphia e semi di sesamo

TEMAKI black ebiten Be

Temaki con riso nero, insalata verde, g ~°H9 O
gamberi fritti, maionese, teriyaki e
crema di avocado




TEMAKI

TEMAKI black miura Be

Temaki giapponese con @ T
all'interno riso nero, salmone 6
crudo, philadelphia, teriyaki e

scaglie di mandorle

S
e

S

URAMAKI

URA salmon avocado 10¢

Salmone crudo avvolto da riso e alga R @
nori, guarnito con crema di avocado e
semi di sesamo

10¢ URA salmon phila

Salmone crudo avvolto da riso bianco

e alga nori, guarnito con semi di \

sesamo, philadelphia e salsa teriyaki

0

Ch
Soe
Q>

URA salmon mango 10¢
. " B <
- Roll di salmone crudo, guarniti con 0
- philadelphia, cubetti di mango, salsa @

di mango caramellata




URAMAKI

5 o 10¢ URA spicy mango
N Roll di salmone, maionese piccante, mango
g 50 a dadini, salsa al mango e cipolle fritte

URA crispy salmon 10¢ 3
Roll di salmone crudo guarniti con crema 0
di avocado, salsa flambé e cipolla fritta @ 00

12¢ URA salmon chicken

Roll di salmone guarniti con philadelphia, <
@ og pollo fritto, cubetti di arancia, salsa
agropiccante e granella di pistacchio

URA cheese roll 12¢ 8 @ b

Sy Roll di salmone crudo guarniti con tartare o

e o 0 a 00
./ ditonno piccante,crema di avocado e S0 @)
: maionese spicy

12¢ URA rucola roll

Roll di gamberi fritti guarniticon
philadelphia, tartare di salmone piccante,
salsa di sesamo e rucola

CTo
BSo
SIS




URAMAKI

URA foie gras roll 14¢ Y

: Roll di gamberi fritti guarniti con crema di N
" ' avocado, tartare di salmone piccante, @ 0
foie gras e katsuobushi e teriyaki

§ Yo 10¢ URA spicy hot ebiten
Roll di gamberi fritti guarniti con

Q ) ; . -
<X o maionese piccante, tartare di salmone
e chicchi di mais

URA ebi mandorle 10¢

~ Roll di gamberi fritti guarniti con philadelphia,
salsa teriyaki e scaglie di mandorle

oY 10¢ URA tiger roll
Roll di gamberi fritti guarniti con filetto di
salmone, maionese, pasta kataifi "
croccante e salsa teriyaki \

URA ebiten cali 10¢ 4 Y0

Roll di gamberi fritti guarniti con maionese o
piccante e ricoperti con salsa avocado, SR
polpa di granchio e tobiko




URAMAKI

0 12¢ URA tempura unagi

Roll di gamberi fritti guarniti con tartare di
salmone piccante, anguilla, salsa teriyaki,
cipollotti e maionese

: URA spicy ebiten 10¢ R
¥ H-H-""'\-‘

* - Roll di gamberi fritti con maionese, salmone

piccante, salsa teriyaki e cipolle fritte

10¢ URA ebiten mango
R

oll di gamberi fritti guarniti con salmone
piccante, mango, succo di mango
e cipolle fritte

URA dragon roll 14¢

Roll di gamberi fritti guarniti con salmone @ ?H9
piccante, crema di avocado, salsa di <D @ 0“
sesamo e granella di pistacchio

¥ O @ 12¢ URA chicken
o Roll di gamberi fritti e avocado guarniti
6 o) con salsa chili agropiccante, cipolle

fritte, tobiko e maionese




URAMAKI

URA ebiten roll 10¢

Roll di gamberi fritti guarniti con salsa
teriyaki e pasta kataifi

Q¢ URA salmone fritto

g é):)l Roll di avocado guarniti con ananas,
6 philadelphia, salmone fritto, salsa ~._

agrodolce e sesamo

URA fragola 8¢

Roll di avocado guarniti con
philadelphia, fragole, marmellata di
fragole e perle di miglio

y 12¢ URA salmon mandorle
Roll di avocado e salmone guarniti con

salsa teriyaki flambe e scaglie
di mandorle

URA spicy salmon 12¢ O G
Roll di cetrioli guarniti con tartare di 9

- - :
salmone, maionese piccante e 0

Massago arare




URAMAKI

12¢ URA spicy tuna

Roll di cetrioli guarniti con tartare di tonno,
maionese piccante e massago arare

URA yasai 10¢

Roll di cetrioli con crema di avocado, 030 g
" cubetti di mango, succo di ravanello
e cipolle fritte

10¢ URA california

Roll con polpa di granchio e avocado
guarniti con gamberi cotti,
salsa al mango e tobiko

URA salmon mais 10¢ K RY:

Roll di granchio con salsa di avocado,
salmone piccante e chicchi di mais

12¢ URA kani flower

Roll con polpa di granchio guarniti con
tartare di salmone piccante,gamberi
fritti, salsa teriyaki e prezzemolo

Q) O
@eeee




URAMAKI

§ o 10¢ URA miura special
Roll con salmone cotto guarniti con
philadelphia, salsa teriyaki e rucola fritta

URA miura 10¢ Y

Roll con salmone cotto guarniti con
philadelphia, salsa teriyaki e cipolle fritte

10¢ URA tonno cotto

@ SB Roll di tonno cotto guarnito con
6 og philadelphia, salsa al mango,

pomodori e avocado

as URA BLACK oro tempura 15e¢

Roll con gamberi in tempura, maionese e riso
venere guarniti con crema di avocado, salmone

f:? . r
L\ piccante, teriyaki e granella di pistacchio,

impreziosito con polvere dorata

12¢ URA BLACK salmon ebiten

O &HO/ @ Roll di riso venere con gamberi fritti
@ X guarniti con salmone piccante, maionese, .
salsa di sesamo e granella di pistacchio




URAMAKI

10¢ URA BLACK mandorle w
! % Roll di riso venere con gamberi fritti e C S
@) 6 maionese guarniti con salsa di avocado, \ /"’f
Y il

teriyaki e scaglie di mandorle

URA BLACK ora tartufo 10¢ NG

~ Roll di riso venere con gamberi fritti,
maionese, tartare di tonno piccante e N
tartufo con salsa teriyaki, formaggio e
polvere dorata

12¢ URA BLACK spicy ebiten

@ SHQ O Roll di riso venere con gamberi fritti, '
D 6 salmone piccante,crema di avocado, \ b -
maionese e perle di miglio Y )

URA BLACK salmone 10¢

. Roll di riso venere con salmone crudo, @ B
crema di avodaco e tempura croccante




URAMAKI

URA BLACK yasai 12¢

Roll di riso venere con avocado, $ 6

\‘f/ philadelphia, cubetti di arancia e mango,
k salsa di ravanello e semi di sesamo

12 URABLACK pollo g,

@ 6 Nell ‘dl riso venere con avocad‘o', pollo . LS & 25
fritto, philadelphia, salsa chili dolce &
e semi di sesamo 7

URA ROSA chicken 12¢

Roll di riso rosa e pollo fritto guarniti con $ 6
philadelphia, maionese piccante
e carne di maiale croccante

\ o
10¢ URA ROSA mango "
@ 6 932 Roll di riso rosa con gamberi fritti, e “
philadelphia, cubetti di mango fresco, * S ‘
salsa al mango e perle di miglio colorate ~ 3 -




PIATTI CINESI

M. ANATRA pechinese 12¢

Bao al vapore con anatra fritto in stile @
pechinese, carote, cetrioli e salsa all'anatra

8¢ RAVIOLI di gamberi
@ % Ravioli di pasta di riso

ripieni di gamberi

& RAVIOLI a/ vapore b¢
- N ’.‘h _ Ravioli di farina ripieni di carne di maiale
: “,;.. e verdure al vapore
b¢ RAVIOLI di verdure
@ Ravioli di farina ripieni

di verdure al vapore

RAVIOLI alla griglia ¢

Ravioli di farina ripieni di carne di maiale 5
e verdure cotti alla griglia

S




PIATTI CINESI

GYOZA fritti 6¢

Ravioli di carne e verdure fritti con spicy @
maio, salsa teriyaki e 7 spezie piccanti

6¢ SHAO mai
@ % Farina ripiena di gamberi e carne di
maiale cotti al vapore

: PANE a/ vapore 4e
({ Pane cinese al vapore con salsa $ 6 O
.M abase dilatte condensato

— e

B¢ PANE fritto

Pane cinese fritto con salsa
a base di latte condensato

' PANE coniglio Be
% A ) Pane cinese con crema di tuorlo @ 6 O
: ..« d'uovo a forma di coniglio

=TT
CT1
O




PIATTI CINESI

BAO di pollo S¢

Pane al vapore farcito con iceberg e pollo @ O
impanato, salsa sweet chilli

6¢ RAVIOLI capesante

@ D Ravioli ripieni di capesante

RAVIOLI di gamberi e pesce 6€

Ravioli neri ripieni con gamberi
e pesce misto

b¢ BAO cbi

6 QHQ @) @ Bao con gamberi in tempura, insalata
mista e salsa cocktail




FRITTURA

' . Fiori di zucca fritti

3¢ ANELLI di cipolla -
g Anelli di cipolla impanati e fritti ‘('ﬁ
@ PATATINE fritte de

GYOZA fritti 8e } ;

9e SALMON fly 7

g T Salmone in tempura con w :
-

panatura al pane panko
el

- . INVOLTINI primavera 4e
‘% Croccanti involtini ripieni di @
. J ' verzae carote




FRITTURA

-y v EBI stick 6¢

P Y ]
*& Croccanti involtini di gambero @ 932
e

12¢ EBI tempura
@ 332 Gamberi in tempura

YASAI tempura 8¢

Tempura di zucchine, carote g
e fiori di zucca

8¢ TORI karaage

% Bocconcini di pollo fritto é;“' /

TAKO yaki ¢
Polpette di polpo 1%




FRITTURA

b6¢

- . SPRING ro/l
\q Croccanti involtini con baccelli di soia @

9¢ GAMBERI in laccio di patate

@ 3& Gamberi avvolti da un laccio
di patate e poi fritti

(-l 1 BUTTERFLY gamberi
\ “9\ Gamberi impanati e fritti

10¢ EBI kataifi

@ RHV, 0O Salmone in tempura con !
panatura al pane panko

b COTOLETTA di polio 7e J
\% Pollo impanato e fritto @ O




FRITTURA

GAMBERI z/le mandorle  10¢

Gamberi croccanti alle mandorle @ % O @
con salsa agrodolce
e CHELE di granchio ”L

INSALATA

10¢ ZUPPA frutti di mare

¢ O % Zuppa di mais ed uova, polpa di
granchio e gamberi

MISO soup S¢

Zuppa di miso con tofu ed alga nori




INSALATA

. 6¢
?‘ ZUPPA agropiccante oY,

Zuppa agropiccante con uova e verdure
8e INSALATA di polpo 4
1% Polpo all'insalata con rucola "/
GOMA wakame Be
Alga wakame marinate e @ \Qﬁg
/ leggermente piccanti

6¢ EDAMAME

Baccelli di soia

EDAMAME spicy 7€
/ Baccelli di soia con salsa piccante

S




INSALATA

INSALATA hawaiana 8¢

Insalata con mango, pomodoro, mais e @ O
salsa al mango

8¢ INSALATA mista
Y < Insalata con pesce misto

TEPPANYAKI

SPIEDINI di polpo Be
Spiedini di polpo alla griglia 1% @

o0y 8¢ GAMBERONI alla griglia 7
- SPIEDINI di gamberi 8¢
\ Spiedini di gamberi alla griglia Yeu




TEPPANYAKI

8¢

SPIEDINI di salmone
\{% Spiedini di salmone alla griglia % ‘L
/e SPIEDINI di pollo -
Spiedini di pollo alla griglia /

PRIMI

-
S

2 RISO bianco 3¢ )
» ““°
f‘
O @ Riso bianco saltato con uova e verdure

~ YAKI meshi

8¢
/ Riso saltati con uova gamberi e verdure

[ 6¢ RISO verdure




PRIMI

. RISO cantonese 8¢
fﬁ}' 3N . Riso bianco saltato con uova, piselli O
&k / e prosciutto
8¢ RAMEN
@ %9 Ramen in brodo con gamberi e verdure

poco piccante

PAD tai 8¢

Tagliatelle di riso saltati con uova, 1% @
gamberi e verdure

8¢ SPAGHETTI con gamberi
O % Spaghetti saltati con gamberi surimi,
uova e verdure miste

SPAGHETTI verdure miste 7€

Spaghetti con uova e verdure miste %9‘ O




PRIMI

- YAKI UDON con gamberi E Y

Spaghetti udon saltati con uova, O %
gamberi, surimi e verdure

S

7¢  YAKI UDON con verdure
O % Spaghetti udon saltati con

uova e verdure

SPAGHETTI di soia 8¢

) con gamberi
.~ Spaghetti di soia saltati con gamberi % O gﬁ

surimi e verdure

7 SPAGHETTI di soia con

g verdure miste

Spaghetti di soia saltati con verdure miste

SPAGHETTI di soia con 8¢

verdure piccanti ’

Spaghetti di soia saltati con verdure piccanti




PRIMI

SPAGHETTI verdure miste 7€

Spaghetti di riso saltati con uova
e verdure miste

8¢ SPAGHETTI con frutti di mare

Ramen in brodo con gamberi e verdure
poco piccante

GNOCCHI con verdure 8e

Gnocchi di riso saltati nel wok con verdure
in stile orientale

8¢  GNOCCHI con gamberi

Gnocchi di riso saltati nel wok con
verdure e gamberi in stile orientale




SECONDI

~ A . 12¢
& BACCALA :/ limone § <
) Filetto di baccala fritto con salsa
al limone
12¢ ANATRA arrosto
% Anatra arrosto con salsa peking duck */
p—

i
—

ai POLPO sale e pepe 12¢
' Polpo saltato con peperoni, @ \%
: ,,/ cipolla, sale e pepe

12¢ GAMBERI agrodolce

% @ Gamberi in salsa agrodolce “//

= ~ GAMBERI sale e pepe 12¢
/ Gamberi saltati con cipolla, sale e pepe @ %




SECONDI

GAMBERI a/ imone 12¢

@ Gamberi con salsa al limone Rﬁg @

8¢ GAMBERI spicy " |
gﬁg % Gamberi saltati con verdure piccanti ;@i’/

8¢

_ VERDURE miste
a 1 Gnocchi di riso saltati nel wok con verdure
"/ in stile orientale

g

Gamberoni fritti con aglio,
peperoncino e pangrattato

" {1 2¢  GAMBERONI hongkong




SECONDI

10¢ POLLO a/ limone

6 o o orro 0 N
@ Bocconcini di pollo fritti, saltati con "
salsa al limone leggermente agrodolce

, POLLO piccante 8¢
“/ Pollo saltato con peperoncino e cipolla @
—

8¢ POLLO al/le mandorle

@ @ Pollo saltato con mandorel
e salsa di soia




GRAZIE PER
AVERCI SCELTO






